
АКТ от 09.09.2024 года 

Общественного контроля родителями и администрацией школы за условиями организации 

питания детей обучающихся в МКОУ «Замзорская СОШ» 

Нами, представителями Совета родителей и штаба РОК школы  Шишкиной Н.В. 

Таушкановой О.А. в присутствии представителя администрации заместителя директора 

Кутищевой Н.В. и ответственного за питание Ивановой Н.И. проведена проверка школьной 

столовой с целью контроля за качеством предоставления услуг питания. В ходе проверки было 

установлено: 

Столовая работает: на полуфабрикатах, сырье поставляет по контракту поставщика ИП 

Ерофеева Н.Д., контракт действует с 02.09.2024 по 30.09.2024 года. Обслуживается столовая 

сотрудниками школы. 

Школьная столовая имеет помещение для приема пищи и оборудования для организации 

питания детей с использованием только на полуфабрикатах. Имеется возможность поточности 

производства, производственные помещения оборудованы необходимым количеством 

технологического оборудования, на момент проверки оборудование исправно, используется 

частично. 

Холодильные камеры в количестве 3 штук исправны, используются по назначению. 

На момент проверки в одной из холодильных камер при температуре +4 +8 градусов хранятся: 

полуфабрикаты от производителя в пластиковых пакетах. Срок хранения — 21 суток, указан для 

всех имеющихся готовых блюд. 

На этикетках указан состав блюда, консервантов в перечне ингредиентов нет. 

Совместного хранения продуктов персонала и продукции столовой - не отмечено. 

В холодильнике хранятся суточные пробы готовых блюд после бракеража готовой продукции. 

     Имеются контрольные весы для взвешивания блюд и электрический термощуп для проверки 

температуры подачи блюд. 

      В обеденном зале имеется линия раздачи обедов для детей льготных категорий, а также детей, 

питающихся за счет средств родителей. 

      Обеды для детей сервирует работник обеденного зала, который является сотрудником школы. 

На момент осмотра в обеденном зале имеется эмалированный чайник с питьевой водой и 

одноразовыми стаканчиками, необходимый для обеспечения питьевого режима детей в столовой. 

Для использованных стаканчиков стоит ведро с одноразовым пакетом. 

      Обеденный зал столовой школы оборудован на 36 посадочных мест, в школе обучается 85 

человек детей. Из них 38 детей начальной школы из которых у троих  льготное питание (инвалид 1 

обучающийся и 2 ребёнок ОВЗ) регулярно получают обеды, в том числе 15 детей (льготники). За 

счет средств родителей ежемесячно питается 29 ребенка. 

      В момент проверки на 10 часов 45 минут в столовой получают обед дети, обучающиеся в 

первую смену: винегрет 60 г., первое - солянка сборная мясная (с ветчиной) 250г., второе -



макароны отварные со сливочным маслом 180 г., котлета из мяса говядины (п/ф) 100 г., сок 

фруктовый 200 г., хлеб пшеничный 57 г., хлеб ржаной 30 г..  

      В присутствии персонала столовой, ответственного за питание Ивановой Натальи Ивановны 

произведено контрольное взвешивание 3 порций винегрета, 3 порций второго, 3 порций супа - 

недовеса нет.  

       Дети в основном, съели обед полностью, замечаний по качеству еды не отмечено. 

Санитарно-техническое состояние производственных помещений — хорошее, полы и 

оборудование чистые. 

Отходы собираются и хранятся в пластиковых контейнерах под крышкой, уборочный 

инвентарь промаркирован, хранится раздельно.  

Моечные кухонной посуды раздельные с моечной столовых приборов. На момент проверки 

мойка столовой посуды производится в раковинах в соответствии с маркировками. В помещении 

моечной столовой посуды, посторонних предметов и личных продуктов персонала нет. 

Столовой посуды и приборов достаточное количество, посуды с отколами в использовании не 

обнаружено. 

Персонал столовой имеет чистую санитарную одежду. 

Ветошь для мытья поверхностей имеются в достаточном количестве, замочена в растворе 

дезинфицирующих средств. 

Помещения варочного цеха, моечной посуды оборудованы системами вытяжной 

вентиляции, вентиляционное оборудование функционирует. 

На основании вышеизложенного,  администрации школы и педагогам, ответственным 

за питание предложено: 

1. Регулярно проводить среди детей и родителей разъяснительную работу о необходимости 

горячего питания для детей в школе. 

2. Организовать анкетирование среди родителей и детей школы. 

3. Проводить контроль  за соблюдением организации  питьевого режима для обучающихся. 

Акт составлен в 3-х экземплярах. 

 

 


